
Salade de Pieds de Veau (tiède) .................. 9,00 €
Salade au Fromage Fort Grillé ....................... 7,90 €
Salade Lyonnaise .............................................................. 8,50 €
(salade verte, croûtons, lardons, œuf poché)

Salade au Saint-Marcellin ................................... 9,00 €
(salade verte et Saint-Marcellin bardé de lard
passé au four dans une feuille de brick)

Salade Bourguigonne ................................................. 9,80 €
(salade verte, dés de tomate, croûtons, lardons,
oignons glacés, escargots et persillade)

Œufs Cocotte, Sauce au Foie Gras ........... 9,20 €
Escargots  de Bourgogne au Beurre Persillé
les 6 ...................................................................................................... 8,50 €
les 12 .............................................................................................. 15,50 €

Terrine Maison et Confiture d’Oignons ... 8,00 €

Soupe à l’Oignon Gratinée .................................. 6,90 €

Os à Mœlle Rôti ............................................................... 11,00 € 

Foie Gras de Canard Maison ......................... 14,50 €

Gâteau de Foies de Volaille au Coulis
de Tomates ................................................................................... 8,00 €

Quenelle de Brochet
au Coulis d’Ecrevisses .......................................... 10,00 €

Œufs en Meurette ............................................................ 8,00 €

Salade de Croustillant
de Tête de Veau ................................................................... 9,00 €

LE COCHON
Choucroute Garnie ..................................................... 18,80 €
Jambonneau Rôti au Miel ................................. 18,50 €
(20 minutes d’attente)

Jambon à l’Os, Poivre Vert................................ 14,50 €
Andouillette au Lard “Façon Paquier”
Tirée à la Ficelle (env. 300 g) ..................................... 17,00 €
Pieds de Cochon grillés ........................................ 14,50 €
Tranche de Lard Grillée, Tartine de
Fromage Fort et Oignons Frits ................... 14,50 €
Petit Salé Chaud aux Lentilles du Puy . 14,50 €
Assiette de Cochonailles Grillées .......... 17,00 €
Saucisson au Vin Rouge ..................................... 14,50 €

LE VEAU
Rognons de Veau au Porto .............................. 16,60 €
Tablier de Sapeur, Sauce Gribiche ....... 14,50 €
Cervelles de Veau Persillées .......................... 14,80 €
Foie de Veau à la Crème et Persillade .... 18,00 €
Ris de Veau Persillés ................................................ 23,00 €
Ris de Veau Morilles ................................................ 28,00 €
Tête de Veau, 
Sauces Gribiche et Ravigote ......................... 15,50 €

LE BŒUF
Onglet de Bœuf ................................................................ 16,00 €
Steack Tartare (coupé au couteau) ............................. 16,00 €
Entrecôte (350 g environ) .................................................... 22,00 €
Fondue Bourguignonne
à l’Huile ou au Vin Rouge (250 g) ................ 17,80 €
Filet de Bœuf ....................................................................... 20,00 €
Burger (180 g) Frites Salade .................................. 13,50 €

Les sauces
Marchand de Vin - Poivre Blanc
A la Mœlle - Aux Cèpes ............................................ 2,50 €
Aux Morilles ............................................................................ 7,00 €
Au Foie Gras Poêlé .......................................................... 6,00 €

DIVERS
Gâteau de Foies de Volaille et Quenelle
de Brochet au Coulis d’Ecrevisses ....... 16,00 €
Omelette aux Morilles ........................................... 14,60 €
Magret de Canard ....................................................... 17,00 €
Assiette de Frites ................................................................ 4,50 €

LES POISSONS
Sole Limande Meunière ...................................... 18,50 €
Saint-Jacques Rôties .................................................. 22,50 €
Filet de Lieu Noir Fumet de Crustacés... 16,40 €

La carte

� Les Plats Principaux �

Spécial Apéro 
Assiette 

de Charcuterie

4,50 €/personne

POT AU FEU
EN MARMITE

18,50 €

CASSOULET DE
PIEDS DE COCHON

EN MARMITE

17,50 €

Fermé
les mardi

et mercredi

Toutes les salades peuvent être servies en «XL» ........................................................................................................... Suppl. 4,50 €

� Les Entrées �



Menu à 20,00 €
Gâteau de Foies de volaille

Salade au Fromage Fort Grillé

Terrine Maison et Confiture d’Oignons

Soupe à l’Oignon Gratinée

•••

Filet de Lieu Noir Fumet de Crustacés

Tête de Veau, sauces Gribiche et Ravigote

Jambon à l’Os au Poivre Vert

Petit Salé Chaud aux Lentilles du Puy

Saucisson au Vin Rouge

•••

Fromage ou Dessert au Choix
(Fromage et Dessert supplément 3,10 €)

Formule à 15,90 €
Une Salade XL

au choix
+ Dessert

ou
Café Gourmand

(suppl. 2 €)

Menu Bambin
8,00 €

Hamburger ou Jambon 
Frites ou Légumes
+ Dessert au choix

Menu à 30,00 €
12 Escargots au Beurre Persillé

Œuf Meurette

Foie Gras de Canard Maison

Salade de Pied de Veau (tiède)

Quenelle de Brochet au Coulis d’Ecrevisses
•••

Filet de Bœuf au Foie Gras Poêlé

Saint-Jacques Rôties

Assiette de Cochonnailles Grillées

Rognons de Veau au Porto
•••

Fromage ou Dessert au Choix
(Fromage et Dessert supplément 3,10 €)

Menu à 25,00 €
6 Escargots au Beurre Persillé

Œufs Cocotte, sauce au Foie Gras 
Salade au Croustillant

de Tête de Veau
Salade Bourguignonne

(Salade verte, dés de tomate, croûtons,
lardons, oignons glacés, escargots

et persillade)

•••
Onglet de Bœuf, sauce aux Cèpes

Tablier de Sapeur
Cervelles de Veau Persillées

Sole Limande Meunière
Magret de Canard au Poivre Vert

•••
Fromage ou Dessert au Choix

(Fromage et Dessert supplément 3,10 €)

Menu du Jour à l’ardoise
Le midi en semaine

Entrée + Plat
+ Dessert*

13 €

Entrée + Plat
ou

Plat + Dessert

11 €

Plat

9 €

� �

* Supplément Café Gourmand : 2 €



Apéritifs
et Boissons Diverses

Le Républicain (Morgon et Crème de Cerise) . . . . . . . . . . . . . . . . . . (10 cl) 4,80 €

Kir Pétillant (mûre, framboise, cassis, pêche ou myrtille)  . . . . (10 cl) 6,00 €

Le Kir Maison (Mâcon Blanc et Crème de Cassis)  . . . . . . . . . . . . . (10 cl) 4,80 €

Les Apéritifs Anisés :

Ricard / Casanis / Pastis  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . (2 cl) 3,80 €

Martini / Suze / Campari  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . (4 cl) 4,00 €

Porto (rouge ou blanc)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . (6 cl) 4,50 €

Coupe de Crémant de Bourgogne  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . (10 cl) 5,50 €

Whisky Entier  . . . . . . . . . . . . . . . . . . (4 cl) 6,00 € ........Baby  . . . . . . (2 cl) 4,50 €

Whisky Single Malt Entier  . . . . . (4 cl) 9,00 € ........Baby  . . . . . . (2 cl) 5,00 €

Badoit / Evian  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . (1 litre) 5,00 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . (1/2 litre) 3,10 €

San Pelligrino  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . (1 litre) 5,00 €

Perrier  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . (33 cl) 3,50 €

Jus de Fruits  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . (20 cl) 3,50 €

Coca Cola . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . (20 cl) 3,50 €

Orangina / Schweppes / Ice Tea  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . (20 cl) 3,50 €

Sirop à l’Eau  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . (20 cl) 2,50 €

Bière Blanche  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . (33 cl) 5,00 €

Bière Pression (Pelforth Blonde)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . (25 cl) 3,90 €

Café . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,20 €

Infusion / Thé  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,80 €

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.


